Pilzart Muyzelwachstum | Fruchtkérper- Fruchtkorper- Luftfeuchte Substrat Substratfeuchte Erntewellen Ernteintervall PH-Wert
bildung reifung
20-22°C/ 4 Wo . o Gehguse 3.5 - 5 cm dick
Braunkappe 20-30 T. Reifung 10 - 20°C 20°C 85% Stroh 72 - 74 % Feuchte 2-3 2 - 4 Wochen
Auster 10-22°C/ 22 T. 15 - 20°C 13 - 20°C 90 % ;'tf;t}}l‘dz 2.3 8 - 10 Tage
Sommerauster | 20°C / 14 Tage 15 - 20°C 13- 25°C 90 % g‘tj;t}t‘dz 2-3 8 - 10 Tage
BuChenpﬂz 23°C /20 Tage %rgtz-er]{ 751a::]'(1: 13. 18°C 90 % ?8‘?0 gaﬂh(:llz, fein gemahlen + grob 62 % 2 20 Tage
: i - % Getreide
40-50 T. Relfung mit wasie?ro bli%ighen 10% Kleie
75% Hartholz, ischt fei b
Kstercet 23.25°C/15T. 18°C 1 15 o5 o 10% Gereide o 65 70 % 5 | 2 Wochen
rauterseiting 35 Tage Reifung | offener Beutel ) ° 5% Olsaaten
10% Kleie
590 80% Hartholz, fein gemahlen + grob
Shiitake 20-22°C/20T. 1 45 _jgec 16 - 20°C 90 % 10% Getreide 62-63 % 3.5 8 Tage
90 Tage Reifung 10% Kleie 12 Std. tauchen
Zitrone 22.24°C/ 13 T. 25 - 20°C 17-22°C 90 % g‘t‘;‘;}l‘dz 2-3 8 Tage
o 80% Hartholz, fein gemahlen + grob
Enoki 2203TC / 1; nge 2-18°C 13 - 16°C 90 % 10% Getride 62-63 % 2 10 - 12 Tage
age neitrung % Kleie
18-23°C/ 20 T. o o Buchenssgemehl fein
Igel 70 Tage Reifung 10 - 16°C 18 - 24°C 90 % 20 % Weianklaic 50 % 2 2 Wochen 455
90 80% Hartholz, fein gemahlen + grob
Pioppino 4108.1.2‘_3139514;; ;l;g 16 - 22°C 16 - 22°C 85 % ig‘zo %etreide 65 - 68 % 2 2 Wochen
% Kleie
90%Holzspane
Glucke 20 - 25°C °C 25-28°C 90 % 10% Weizenkleie
Gips + Wasser
o . Gehduse 2-3 cm Lehmboden oder Gartenerde und
Milky Mushroom 30-35°C/20T. 25 -30°C 25 - 30°C 90 % Weizen- g9 (1: 1) mit Calciumcarbonat auf Niveau pH 7.8- 3.4 5.5-8,5
stroh 7.9, Feuchte: 60 - 70 %
Rosenseitling 20-20°C/ 16 T. 18 -24°C 18 - 28°C 90 % Hartholz 70-73 % 2-3 12 Tage

Stroh




